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Номенклатура: Аддитивы. Описание и рекомендации. 

Февраль  2016 г.

Концентрат антиблокирующей добавки БАСКО™  ПФ0015/25-ПА и комбинированный концентрат антиблокирующей и скользящей добавок ПФ0017/17-ПА  для полиамидных пленок

Для уменьшения слипания полиамидных пленок мы предлагаем концентраты антиблокирующих добавок марок ПФ0015/25-ПА и ПФ0017/17-ПА. Чтобы предупредить слипание полимерной пленки, в нее вводятся микронизированные наполнители, оптически прозрачные и визуально незаметные в пленке, но придающие поверхности микрошероховатость. При этом уменьшается площадь контакта между слоями пленки, и поэтому пакеты легко раскрываются. Присутствие антиблока в пленке улучшает фиксацию печати, повышает прочность сварного шва.

Для одновременного улучшения скольжения и уменьшения слипания служит комбинированный концентрат антиблокирующей и скользящей добавок ПФ0017/17-ПА. 
Антиблокирующей добавкой служит микронизированный химически осажденный диоксид кремния (аморфная форма) со средним  размером частиц до 5 мкм. В качестве скользящей добавки используется вторичный амид высших жирных кислот. Полимерной основой концентратов служит пищевой ПА-6.  
	Марка 
	Антиблок
	Скользящая добавка
	Полимер- основа
	ПТР, г/10 мин
	Нас. плотность, кг/м3

	ПФ0015/25-ПА
	SiO2 осажд.10%
	-
	ПА-6
	4-5,2
	0,62-0,67

	ПФ0017/17-ПА
	SiO2 осажд.3%
	Втор. амид 10%
	ПА-6
	8-8,5
	0,64-0,66


Концентраты прошли промышленную проверку при производстве одно- и многослойных упаковочных пленок и колбасных оболочек.

Рекомендуемый процент ввода в натуральный полимер – 0,5-1,5% (от массы пленки) зависит от требований к величине коэффициента трения поверхности и толщины пленки. Эффективность действия антиблокирующей добавки в пленке может снижаться при недостаточном охлаждении рукава на подходе к тянущим валам пленочного агрегата, особенно при  толщине  пленок более 100 мкм.
Концентраты имеют свидетельство о государственной регистрации Таможенного Союза  с областью применения для использования в полимерных изделиях, контактирующих с холодными и горячими пищевыми продуктами.
Приведенные здесь данные являются рекомендованными, основанными на опыте наших лабораторных испытаний, и не являются гарантированными параметрами.















































































